
ANTIPASTI  
 

Vicolo matto  
(per due persone) 

Degustazione di sei portate (calde e fredde) di mare e terra. 
€ 35 

 
Il tagliere  

(salumi e formaggi d.o.p. del Salento) 
Capocollo al vincotto di fichi, filetto in paprika dolce,  

salame aromatizzato al finochietto selvatico,  
peperone crusco e nero di troia,  

crostone con marmellata di suino. 
Pecorino riserva, Don Alberto semicotto misto,  

12 capre morbido, ricotta, accompagnato  
da confetture di fichi e mandorle e fico d’india.  

€ 35 
 

Nostrano 
Ricottina, tarallini, parmigianina, burratina,  

friggitelli, cipolla caramellata, confettura di fichi. 
€ 14 

 
La tagliatella  

Tagliatella di calamaro, seppia, polpo, sedano, 
prezzemolo, olio evo, sale dell’himalaya, pepe. 

€ 16 
 

Polpo in pignata 
Polpo in salsa di datterino rosso aromatizzato al peperoncino,  

accompagnato con crostoni di pane. 
€ 17 

 
 
 

CRUDITÈ  
Due scampi, due gamberi viola, due gamberi rosa,  

due ostriche, sashimi di: calamaro, sgombro,  
tonno, ombrina, ricciola. 

€  38 
_________________________ 

 
GRAN CRUDITÈ VICOLO MATTO  

Sei scampi, quattro gamberi viola, quattro gamberi rosa, 
quattro ostriche, sashimi di: salmone affumicato,tonno,  

calamaro, sgombro, ombrina, ricciola. 
Tutto accompagnato da frutta, mayo alla barbabietola. 

€  90 
_________________________ 

 
DEGUSTAZIONE DI CRUDI 

 
Gamberi viola (€ 5/pz) – Scampi (€ 5/pz) – Ostriche (€ 6/pz) 

_________________________ 
 

I CARPACCI 
 

CARPACCIO DI RICCIOLA: ricciola aromatizzata all’olio,  
affumicato con frutti rossi e salsa al limone. 

 € 20 
 

CARPACCIO DI SALMONE: salmone marinato per 36 ore 
alla barbabietola, caffè e spezie 

 € 19 
 

MIX DI CARPACCI: ricciola, salmone, calamaro, tonno,  
ombrina, sgombro con crema di limone. 

 € 28 
 

CARPACCIO DI TONNO: tonno, puntarelle,  
emulsione di acciughe del cantabrico. 

 € 19 
 

 
 
 

PRIMI  
 

Orecchiette alla salentina  
Orecchiette con datterino giallo e rosso, capperi,  

olive, origano, burrata, friggitello, friscus. 
€ 13 

_________________________ 
 

Maritati alla leccese 
Orecchiette e minchiareddhi  

con polpettine al sugo e cacio ricotta. 
€ 13 

_________________________ 
 

Spaghetti con il polpo 
Spaghetto con polpo, datterino giallo,  
capperi, olive, origano, prezzemolo. 

€ 20 
_________________________ 

 
ZUPPE 

 
Fave e cicoria 

Crema di fave, cicoria, olio evo  
accompagnata da crostoni di pane. 

€ 13 
_________________________ 

 
Morsi fritti 

Fagioli, rape ripassate, aglio, olio evo, 
peperoncino, pane fritto. 

€ 12 
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LE FRISE 
 

Aragonese 
Pomodori scattarisciati, rucola, cipolla di Tropea, 

olive salentine, capperi,olio evo, origano, accompagnata  
da ricottina nostrana e cipolla rossa caramellata. 

€ 8 
_________________________ 

 
Orte 

Polpo, datterino rosso, rucola, stracciatella 
accompagnata da burratina nostrana e confettura di fichi. 

€ 14 
_________________________ 

 
Palascìa 

Tartare di tonno, rucola, datterino rosso, capperi,  
accompagnata da burratina nostrana e cipolla rossa caramellata. 

€ 12 
_________________________ 

 
SFIZI 

 
Polpettine di polpo 

Polpettine fritte con mayo alla barbabietola. 
€ 8 

_________________________ 
 

Pittule 
Palline di pasta lievitata fritta. 

€ 6 
_________________________ 

 
Ricotta al forno 

Con frutta secca tostata e miele. 
€ 6 

_________________________ 
 

Dolci della casa 
€ 7 

 
Coperto € 2,50 

 

MENU

HOSTARIA   SALENTINA

OTRANTO - ROMA

SECONDI 
 

La tagliata  
Tagliata di tonno in crosta di taralli su letto di burrata, 

rucola e polvere di cappero. 
€ 20 

_________________________ 
 

Il tentacolo 
Polpo croccante su crema di patate alla paprika  

affumicata, accompagnato da paparina. 
€ 23 

_________________________ 
 

Il calamaro 
Calamaro ripieno di patate e pomodori secchi  
con salsa di datterino rosso, giallo e capperi 

accompagnato da paparina. 
€ 22 

_________________________ 
 

La fritturina 
Frittura di calamari e gamberi 

accompagnata da mayo alla barbabietola. 
€ 17 

_________________________ 
 

Le bombette 
Involtini di capocollo di maiale con diverse farciture, 

accompagnati da patate al forno.  
€ 16 

_________________________ 
 

Tagliata di manzo 
Tagliata di manzo in riduzione al vincotto  

di fichi e scaglie di cacio ricotta,  
accompagnata da patate al forno. . 

€ 18 
 
 
 

*  I prodotti ittici destinati ad essere consumati crudi sono stati sottoposti a trattamento di bonifica 
preventiva (abbattuti all’origine) in conformità delle  prescrizioni di cui al regolamento  CE 853/2004. 
 
** Nel corso della stagione  alcuni  prodotti potrebbero essere surgelati. 
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